Recuerda seguirnos en

EI© @/ajoyasanguches



EXISTEN HAMRURGUESAS PARA TODO TIPO

DE SITUACIONES, CON AMIGOS, CERVEZA

EN UNA CITA, ELIGE LA RURGER QUE MEJOR
VA CON EL MOMENTO.




LA

CANTINA Y SANGUCHES

‘LA JOYITA

Hamburguesa Angus ahumada en roble francés,
papa camote en hilos, queso mozzarella vy
cheddar con roast beef de filete, cebolla crispy,
huevo pochado, mayonesa casera y salsa gravy.

lajoyasanguches

0 lajoyasanguches
www.lajoyasanguches.com




COMPARTIR
PAPAS “JOYA”

Papas rusticas adobadas en paprika

y sal, acompariadas de lactonesa de
ajo y salsa barbecue receta casera.

: : $5.900

PAPAS CRINGAS

Papas rusticas banadas en salsa de qheso
cheddar, con toques frescos de cebollin y
chips de tocino ahumado.

$7.900

4+

Papas rusticas con cebollita
caramelizada, mix de vegetales

salteados, tofu crocante y
paltonesa vegana.

$7.900

+

e
v

AROS DE Lo~
Colool VICTORIA

Bocadillos rellenos de queso mozzarella
Cortes de cebolla fresca con envoltura de jamén serrano,
‘apanada y acompafiados apanados en panko y servidos con
con salsa barbecue. salsa thousand island spicy.

$5.900 $8.900
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“Recetas de la casa”



2 CALETA

DEL MA

Caluga de reineta fresca,
marinadas en cerveza negray
apanadas en panko,
acompafadas con salsa tartara.

$8.900

"MR FRIN .
Finger de pollo crispy servidos con
salsa de tomate tatemado.

* - $6.900

+
4

Trilogia de Mini Burgers
ahumadas:

- Doble Queso cheddar con
cebollita caramelizada.

- Queso camembert con
chutney de pimientos.

- Queso.azul con base de
champifnones al ajillo.

-

$11.900
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“Recetas de la casa”



LA JOYA DEL Fusiéon mar y tierra de lomo liso
Y e agus en su punto y camarones al

ajillo sobre base de papas

' rdsticas; Pulpo a la parrilla

. sazonado con paprika ahumada
A : y sour black de tinta de sepias;

Calugas de reineta apanadas en
panko con limoneta de jengibre
y mayo al olivo.

$24.900

.Lengua de res sellada al -
grill sobre cama de cebolla

' caramelizada;.Lomo liso
Angus trinchado a la parrilla
con chimichurri; Camarones
envueltos en tocino al ajillo;
Fundue de queso en pan de
la casa y acompafiado con

sopaipillas surefias y mayo

casera. ;

- $24.900

L 4

Un clasico portefo estilo la Joya: Base de
papas rusticas, carne mechada de res,
cebolla caramelizadas, longaniza artesanal y
huevo frito de gallinas felices, acompafada
con salsa de la casa.
$17.900
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“Recetas de la casa”




LA

CANTINA Y SANGUCHES

LA JOYITA”
Pewe de lo Cosew

Hamburguesa Angus ahumada en
roble franés, papa camote en hilos,
queso mozzarella y cheddar con roast
beef de res, cebolla crispy, huevo

pochado de gallinas felices, mayo oo

casera y salsa gravy.
$12.900

“PICARDIA”
Poue de lo Coser
Hamburguesa Angus ahumada en

roble francés, queso mozzarella, hojas

de lechuga hidropénica, camarones

con tocino grillados y acompanada
con salsa thousand island spicy.

$10.900

6

Hamburgdesas Ahumadas

o

“PITUCA™
Poew de lo Coser

Hamburguesa Angus ahumada en
roble francés, queso camembert,
mermelada de aji verde y
maracuya, gajos de palta apanados

en panko, hojas de lechuga

, hidropdnica y mayo casera.

$10.900

LA GAUCHA”
Pow el Casew

Hamburguesa Angus ahumada en
roble francés, provoleta al grill con
cebolla caramelizada y mayochurri.

$10.900




MACANUDA
P de lo Cosew

Doble hamburguesa de 180 g

- carne Angus, triple queso
cheddar, tocino, aros de
cebolla, salsa barbecue y
lactonesa de ajo.

$712.900

+

+

APRIETADITA

i :
P deloCosa

Blend de Prieta artesanal y carne de
res, cebolla caramelizada, queso
Mozzarella, chancho en piedra, papas
hilo y mayonesa casera.

$7.900

+

+

~ CHICA DEL 79

Pon a{elw??m

Hamburguesa de res rellena con queso
camembert, acompafada con carne mechada
ahumada, salsa barbecue, queso cheddar,

~ pimientos asados, hojas de Iechuga
hidropénica y salsa de ajo.

\ $10.900
e
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PLAYERA

Poue de lo Cosew

Hamburguesa de res, queso
Mozzarella, guacamole,
camarones al ajilloy
lactonesa de ajo.

$8.900

+

DARONESA

Poue de la Cousew

Hamburguesa de res, queso cheddar,
cebolla caramelizada, pepinillos,
rodajas de tomates y hojas de lechuga
hidropénica. :

$8.900

=,

+

+

RUBIA-=<PUERTO
Pou ol Caser

Hamburguesa de res, queso azul,
cebolla caramelizada, manzana asada,
rdcula y mayo de setas.

$8.900

Hamburguesas

SR )



CANTINA Y SANGUCHES

HAMBURGUESAS

LA SUARP” | "CARVALLO"

L
Pew de la Cosew Poue delo Casew
Hamburguesa de porotos negros, Croqueta de zapallo camote rellena con
queso de cabra, cebolla ~queso mozzarella, apanada en hojuelas
caramelizada, hummus de garbanzos, de maiz con vegetales salteados, salsa
julianas de manzana y racula. tzatziki y racula.

$7.900 $7.900

+

+

"CATURRITA"

Pou de le Coser

Croqueta de habas, queso mozzarella
vegano, rucula, kimchi (chucrut
koreano al estilo joya) y mayo vegana
de palta.

$7.900

+

+

PUEDES PEDIR CUALQUIER HAMBURGUESA DE LA CARTA
EN FROMATO 100% VEGETARIANA
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Hamburguesas Deggie



CANTINA Y SANGUCHES

 LENGUA MADRE

Poew Ciosallo

' Lengua de res sellada al grill sobre
cebolla caramelizada, pimientos
asados, queso parmesano, fondos de

alcachofas y mayo casera.
- $8.900

{L

e
Ly g

Peve delo Coser
Lomo liso angus (200 gr), mix de tres
quesos: Mozzarella, Cheddary

Camembert.
$10.900

s

CHACARERO

"DON DERNA”
Pouwe deloe Couse
Lomo liso angus (200 gr), porotos

verdes frescos, rodajas de tomates,
aji encurtido y mayo casera.

$10.900

{L

+

MECHADA [TALIANA'

P Ciodoodlo-

Carne mechada de res, rodajas de
tomates frescos, palta y mayo casera.

$8.900

.10
Sanguches del Puerto



"CHASCONA™

Pow de lo Casee

Filete de pollo crispy, queso
cheddar, tomates asados, salsa

. barbecue receta de la casa, papas
hilo, huevo frito de gallinas felices
y lactonesa de ajo.

$8.500

+

+

“CHISPEZA”

Pow de lo Cosew

Filete de pollo crispy, doble queso
cheddar, pimentones asados, coleslaw,
pepinillos y lactonesa de ajo. .

$8.500

{L

" CASERITA DEL_
- CARDONAL"

4 g 2 X

Poue Ciodsodlo
Calugas de reineta marinadas en cerveza .
negra y apanadas, con cebolla morada

encurtida, abanico de palta, mayo de
cilantro y salsa tartara.

$8.900

3
i

"SIN VERGUENZA™

Pon Ciosollo

Filete de salmén grillado, zucchinis
asados, queso crema, alcaparras, mayo
de pesto de albahaca y hojas de lechuga
hidropoénica.

$9.900

Poanaderio
NUESTRO PAN ES ELARORADO ARTESANALMENTE

SIGUIENDO UNA RECETA UNI@A. QUE HA $IDO
TRANSMITIDA DE GENERACION EN GENERACION.

n

Sanguches del Puerto
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‘ LA
CANTINA Y SANGUCHES

PLATOS

LOMO COSTILLAR
ALOPORRE |  BARBECUE

Lomo |i5_° angus (200 gr) ser\(ido con ~ Costillar de cerdo bafado en salsa
papas joya, cebolla caramelizada, barbecue de la casa acompafado con
huevos fritos de gallina feliz papas fritas y coleslaw.
acompafiado con chimichurri. ;
$13.900 ; + ; ; $11.900 |

b

LA MARINERIA

. Ceviche de salmén adobado en leche
de tigre con cebollin, mix de
pimientos y acompanado de quinoa,
gajos de palta apanada, nori,
cebollita morada y tostaditas.

$11.900

+

L

+

Crudo de res servido con yema de huevo
de codorniz, dip de mostazas, brunoise
de cebolla morada, aji verdes y pepinillos
encurtidos de la casa, mayo de cilantro y
tostadas.

$8.900

12
Platos de la Casa



CANTINA Y SANGUCHES

- ENSALADAS

ATUN CAPRICH0SO ‘

Cortes de atlin en costra de sésamo

sellado al grill, servido con mix de

hojas verdes, aros de cebolla-morada

encurtida, tomates cherry, huevos de

codorniz, esparragosy dressing de

mango con almendras. -

$8.900 ; 4 - ¥

- “
Filete de salmén curado a la
betarraga, base de lechuga
hidropénica y mix de choclo, tomates
cherry, palta, ciboulette y sour cream.
$8.900

ANTOJADISIMA

Fingers de pollo crocante servidos en
base de lechuga hidropénica con
pimientos, palta, cous cous, crutones
al orégano y dressing de yogurt con
queso camembert.

$7.900

NOTA VEGGIE:

PUEDES CAMBIAR LA PROTEINA POR FALAFEL

13
Ensalada
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LA

<>

CANTINA Y SANGUCHES

P03

CHEESCAKE
DE MARACUYA

Cremoso cheescake receta de la casa
con reduccidn de maracuya al natural.

$4.500

+

CREME BRULEE

LAVANDA Y ARANDANOS

Mezcla cremosa infusionada en flores
de lavanda y arandanos con una capa
crocante de azucar rubia.

$4.500

+

BROWNIE
CON HELADO

Untuoso bizcocho de chocolate 60%
cacao, fundido con nueces y servido con
una bola de helado artesanal de vainilla.

$4.500

Clasico postre argentino a base de
bizcocho de galletas de chocolate
infusionadas en café de grano y licor de
amarula, acompainada de una suave
mezcla cremosa de manjar casero.

$4.500

14

4+

oo
TRES LECHES

Bizcocho de vainilla reposado en tres
leches, relleno con crema pastelera,
manjar y cubierto de merengue flameado.

$4.500

Postres



CANTINA Y SANGUCHES

+

+

RERIDAS, AGUAS Y ENERGIZANTES

+

BERIDAS 51900 | FENTIMANS GINBER BEER - s2.500

AGUA MINERAL $1.900 | FENTIMANS naranaa vatenciana  $2.500
RED RULL s2500 | FENTIMANS TONIC $2.500

e
g

<
o

JUGOS Y LIMONADAS L

L8
+

JUGOS DE PULPA #5000 | LIMONADA TRADICIONAL #2900
MANGO ALEGRE ss500 | LIMONADA MENTA JENGIBRE s5.500
FRUTO TROPICAL ~ s5500 | LIMONADA MENTA ALRAHACA ss.500

CUIRIMOYA ALEGRE ~ sss00 | PINA ALBAHACA #5500
FRAMBUESA JENGIBRE #5500 | MILK SHAKE ~ $3.500
CAFETERIA
ESPRESSO sts00 | CORTADO DOBLE $2.400
DOBLE ESPRESSO  s2500 | CAPPUCCINO [TALIANO $2.200
AMERICANO st700 | MONACCINO  s2500
CORTADO s2000 | TE 0 INFUSION $1.600

i
2 2

+

PLATOS PARA  “CARNECITA™ | “CRISPYS”
LOS MAS Hamburguesa con queso Finger de pollo crocantes

cheddar acompanada de con salsa de queso cheddar
PEQUES" papas fritas. Yo el
$6.900 $6:900

1D
Bebestibles




_ , Conoce nuestro
delivery exclusivo

LA

BURGERS

Haz tus pedidos en
www.lajoyitaburgers.cl

W

Promociones, | B©
CONCUrsos y mas en | @lajoyita.burgers



